MENUS COMUNIONES 2.019

CONTRATACIONES:
Avda. Madrid, 1
Teléf.: 925807600
45600 TALAVERA DE LA REINA



En cumplimiento del Reglamento (UE) N° 1169/2001 del Parlamento Furopeo y del Consejo, de 25 de
octubre de 2011, sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor final, le comunicamos que
existe a disposicion de nuestros clientes un listado de alérgenos contenidos en los ingredientes que
sirven de materia prima parva elaborar nuestros productos. En caso de sev alévgico, le rogamos se lo
comunique a nuestro personal que podra proporcionarle la informacion sobre todos los productos
alérgenos contenidos en nuestros productos, asi como elaborarle un menu exento de los mismos.



CARTA CATERING COMUNIONES 2.019

APERITIVOS

Perfecto de Fole Yy Manzana con Tramezzino de Tomate
Minl Tosta Jamon, Lomo | Tomnte
Lasana de Boletus con Alloll Miel
Crujiente Langostinos con Salsa de Soja
Solowillo en Acdobo de Mojo Yy Papa
Minl Tosta de Queso con Cebolla Caramelizada

Sabmorejo con Tortita de Camarones

Cervezas, Refrescos
Vino Blanco Fincavaldemoya- vew{ejo D.O. Rueda

Vino Tinto Condesa de Leganza- Tempmmuo D.O. La Mawncha



ENTRADAS - MARISCOS - PESCADPOS

Paleta de Mariscos al Vapor & Gambones ye qambas, carabinero Confitado
al Ajo con un bouguet de Lechugas, Crujlentes de Cebolla Yy Crocant de Frutos
Secos AlLiados con wna vinagreta de Lima Yy Limon

Eunsalada de Jamon (bérico de Bellota con Micuit de Pato Yy Redducclon de
Tomate

Surtldo de Marvisco con Mousse de QRueso, Tomate Y Crudites de Verduras: 4
Gambas, 4 Gambones, 4 Langostinos Yy 1 Clgala

Suprema de Mevrluza al Vapor con Callos de Bacalao Y CW,PS de verduras

Taco de Bacalao Confitado con su Jugo de Piguillos Yy Torrija de Mejillon



CARNES

MLLMojas de Solomtillo com Pisto de Frutos Secos Y salsa Ten/ugam
Taco de Solomillo, Crema de Manzawna, Tostlta Fole Y Esencla Menta
cavvillada tbévica sobre Crema de Almendras, CWJ'Lech Patata Y Salsa dulee

Ewntrecotte de Buey Plancha con Escamas de Sal Malddn Y Plsto

SALSAS DE CARNE A LA PLANCHA
Jugo de Hwmo Y Oporto
Mostazn de Dyon
Salsa Trufada




POSTRES

- Toarvta de Manzana Callente con Helado de Nata

Se Acompana a Los postres que o contlnuaclon se detallan con Helado de

valntlla
- Yogurt con Moras
- Cubo Tves Chocolates
- Avoma de Sevilla
- Coulant de Chocolate
SORRBRETES

Sovbete de Lo, Limon al cava, Namv@a, Pomelo o Mandaring

Para confecclonar el mentt de La comunion tendri que aiadir al Aperitivo un
Primer Plato: entre una entrada, pescado o Marisco, Y un Segundo Plato: en Lo
opelon de carne, para finalizar con un Postre.

La reserva no se considerard en flrme hasta wo realizar el deposito de 500 € en
concepto de reserva, en caso de que el banquete sea anulado por el cliente, la empresa
no devolvert dicho bmporte.

La conflmactén del wiumero de comensales Y de Ment se realizard 15 dins antes
del Banquete. EL Lunes de la semana del evento se flrmard un docrmento en el que
se especificarin todo Los serviclos contratados por el cliente.

lmpuestos (neluldos



MENWU EJEMPLO

APERITIVOS

Perfecto de Fole Yy Manzana con Tramezzino de Tomate
Mint Tosta Jamon, Lomo Y Tomate
Lasana de Boletus con Alloll Miel
Crujlente Langostinos con Salsa de Soja
Solomillo en Adobo de Mojo Yy Papa
Tosta de Rueso con Cebolla Caramelizada
Salmorejo con Tortita de Camarones

Cervezas Yy Refrescos

vinos Blanco Y Tinto
ek e e ok ke ok

Surtldo de Marisco com Mousse de Rueso, Tomate Y Crudites de verduras: 4 gambas, 4
Gambones, 4 Langostinoes Y 1 Cigala

Mlthojas de Solomillo con Plsto de Frutos Secos Y Salsa Ter’%am

Coulant de Chocolate, Helado vaintilla
café y Licores

Cervezas Y Refrescos
Vino Blanco Fincavaldemoya- Verdejo B.O. Rueda
Vino Tlnto Condesa de Leganza- Tempranillo B.O. La Mancha
cava Mawnchego



Plato Combilnado: ESWLOPLMS de Solomtllo Empawados, Patotas Fritas,
Empawadiuas, Croguetas, Delictas de calamayr, Salchichas con Bacon

Tarvta, Helado
Refrescos
Agua Mineral



